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CROWNE PLAZA BRATISLAVA

Najvaclsi konferencny hotel v Bratislave. Spaja vynikajicu polohu, komfortné ubytovanie, moderné konferencné priestory a vynikajicu
kuchyriu. Hotel je situovany v historickom centre mesta s vyhladom na Prezidentsky palac,

len niekolko minut chédze od historického centra a slavneho Bratislavského hradu.

NAJVACSI V BIZNISE
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London IlI
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I+11

London
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Budapest
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Kiev
Warsaw
Lisbon
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Skola

200
80

50

50

140

100

74
40
16

16

42

20

42

n/a

n/a

Divadlo

350
100

80

80

200

160

122
60
26

26

52

26
52
n/a

n/a

Banket

180
60

40

40

120

80

120
50
10

10

50

20
50
n/a

n/a

U-tvar

84
38

30

30

66

46

42
30
16

16

32

16
32
n/a

n/a

I-tvar

80

32

24

24

52

38

38

28

16

16

30

12

30

Recepcia

350
120

70

70

190

140

180
50
30

30

50

30
50
n/a

n/a

Kabaret

147
63

42

42

105

84

42

35

35

14
35
n/a

n/a

Rozloha

329 m?

159 m?

90 m?

80 m?

249 m?

170 m?

250 m?

87 m?

39 m?

39 m?

89 m?2

45 m?

89 m?

16 m?

9 m?

Vyska

2,90

2,90

2,90

2,90

2,90

2,90

2,90
2,90
2,90
2,90

2,90

2,90

2,90

2,90

2,90

Celodenny
prendjom

1900.00 €
1150.00 €

1 000.00 €

1 000.00 €

1350.00 €

1150.00 €

1250.00 €
900.00 €
470.00 €

470.00 €

900.00 €

550.00 €
900.00 €
70.00 €/ h

70.00€/h

KAPACITA KONFERENCNYCH PRIESTOROV

Poldenny
prendjom

1350.00 €
850.00 €

650.00 €

650.00 €

1050.00 €

900.00 €

800.00 €
600.00 €
300.00 €

300.00 €

550.00 €

400.00 €

550.00 €
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SLADKE KAVOVE PRESTAVKY

Espresso kavovar, caj, prirodna a ochutena voda si zahrnuté v cene kaidej kavovej prestavky.

Kavové prestavky pontikame pre skupiny nad 15 oséb.

Kavova prestavka ,,A la Chef Sladka“ Kavova prestavka ,,A la chef VEGAN

Sladké sezénne obderstvenie podla vyberu nasho $éfkuchéra Sladke veganske obcCerstvenie s dérazom na prirodzene
Celé sezénne ovocie rastlinné potraviny, podla vyberu nasho séfkuchara
Vyber suseného ovocia, semienok a orechov Celé sezénne ovocie

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Kavova prestavka ,Regionalna“

Kysnuty slivkovy kola¢ s mrvenicou Kava & caj
Slahany tvaroh s kyslou smotanou, ¢okolada Espresso kdvovar / ¢aj
Celé sezdnne ovocie Prirodna a ochutend voda

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Kavova prestavka , Dobré rano”

Tepla krupicova kasa s ovocnym pyré, skoricovy cukor
Domace ovsené cookies so susenym ovocim
Ovocné/zeleninové smoothies

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov




SLADKE&SLANE KAVOVE PRESTAVKY

Espresso kavovar, caj, prirodna a ochutena voda si zahrnuté v cene kaidej kavovej prestavky.

Kavové prestavky pontikame pre skupiny nad 15 oséb.

Kavova prestavka A la Chef

Sladké a slané obcerstvenie podla vyberu ndsho Séfkuchara

Celé sezénne ovocie

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Regionalny

ObloZeny chlebicek s tdenym karé, majonézovy salat
ObloZeny chlebicek s bryndzovou penou

Makovy kolac¢'s posypkou

Celé sezénne ovocie

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Mediterranean & Basil

Ciabatta s Mortadellou, rukola a pesto zo susenych
paradajok

Caprese ,,Bambini“ Salat s cerstvou bazalkou
Ovocna crostata

Celé sezénne ovocie
Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Vegan A la chef

Sladké a slané veganske obcerstvenie s dorazom na prirodzene
rastlinné potraviny, podla vyberu nasho séfkuchara
Celé sezénne ovocie

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

Tex-Mex & Ginger

Tortilla wrap s hydinovou Sunkou, Coleslaw Saldtom, listovym
Salatom a paradajkou

Biela Quinoa s paradajkou, kukuricou, zelenou paprikou a
mletou rascou

Brownies

Celé sezénne ovocie

Vyber suseného ovocia, semienok a orechov

CROWNE PLAZA HOTELS & RESORTS
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KAVOVA PRESTAVKA
,NOURISH & REVIVE“

Nespresso kavovar — Origins & Creations Pods
J.Meinl Organic Tea Collection
Domdca limonada
Zazvorovo — rakytnikovy shot

Perlivd/neperliva mineralka

Bruschetta s paradajkovym concase
Proteinovy chlieb s avokaddom, prepeli¢im vajickom a ruzovym korenim
Rakytnikové zelé

Mango lassi

Kavové prestavky pontikame pre skupiny nad 15 oséb.




BANKETOVE MENU

Servirované menu pontikame pre skupiny nad 10 oséb.

3-CHODOVE MENU 4-CHODOVE MENU

Predjedlo / Polievka Predjedlo
*k% *k%k

Hlavné jedlo Polievka
*k% *k%k

Dezert Hlavné jedlo
*k%
Dezert

Aktudlnu ponuku Vam radi zasleme na vyZiadanie.




BUFETOVE MENU

Bufety poniikame pre skupiny nad 15 oséb.

Bufet “A’LA CHEF” I. Bufet ,,A LA CHEF“II.
Standardne vyvazeny bufet s dérazom na sezonne Standardne vyvazeny bufet s dérazom na sezoénne produkty.
IR PL7 Bufet obsahuje:
Bufet obsahuje:

Vyber cerstvej sezonnej zeleniny

Vyber Cerstvej sezonnej zeleniny Corr e e Bl

Sezénny miesany listovy salat

Pochutiny a dresingy
Pochutiny a dresingy Pecivo a maslo . )
Pecivo a maslo 2x predjedlo -
2 x predjedlo Polievka
Polievka

2 x masové jedlo 140g

1x masové jedlo 100g el G

IRl b D A 1x vegetarianske jedlo

1x vegetarianske alebo cestovinové jedlo .
2 x priloha

2 x priloha 1x zeleninova priloha

1x zeleninova priloha 2 druhy dezertov

2 druhy dezertov P :
Celé sezénne ovocie

Celé sezonne ovocie

Vaha maésa je uvedena v surovom stave.
Bufety A la Chef su zloZené z Cerstvych a sezonnych surovin podla vyberu ndsho séfkuchdra.

Konkrétne zloZenie menu Vdm radi zasleme pred podujatim.



BUFET CROWNE PLAZA

Bufet pontikame pre skupiny nad 25 oséb

Caponata s pecenymi olivami
Belgicka pastéta s lyofilizovanymi Ciernymi ribez/ami

Vyber cerstvej krajanej zeleniny, listové salaty
kondimenty a dresingy

Sosovicova polievka s tymianom

Hovadzie ragu na ¢ervenom vine 70 g
Morcacie prsia s grilovanym sedano zelerom v smotanovej omacke 70 g
Pikantny Spanielsky rybaci hrniec 90 g
Cous-cous so zeleninou ochuteny sezamovym olejom

Peceny ruzickovy kel s javorovym sirupom, ruzové korenie
Pecené Lyonnaise zemiaky
Dusena ryza s kurkumou

Mille feuilles

Pomarancova Panna cotta a kardamonom
Celé sezénne ovocie

Vaha maésa je uvedena v surovom stave
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BUFET EXCLUSIVE

Bufet pontikame pre skupiny nad 25 oséb

Pohankové bliny s tdenym lososom, kysla smotana, cviklové klicky
Kacaci rillettes, marmelada z ervenej cibule, chlebovy chips
Pralinka z kozieho syra s pecenymi mandlami, ribezlové coulis
Grécky salat s olivami a feta syrom
Paradajkovy salat s cervenou cibulou a matou
Salat z grilovanej zeleniny

Mix listovych salatov a byliniek

Hribovy krém s hluzovkovym olejom

Pomaly pecené telacie plece s hribami, Salotkou, estragonova omacka 80g
Grilované kuracie prsia, s cognac omackou a zelenym korenim 70g
Bravcové licka s koreriovou zeleninou a cervenym vinom 70g
Pecena treska so zeleninou jullienne a maslovou omackou 70g
Cestoviny s paradajkami, olivami, pestom, grilovanym halloumi syrom - LIVE
Grilovany fenikel s citrusovymi segmentami, ruzové korenie

Gratinované zemiaky
Dusena ryza

Citronovy mousse s jahodami
Malinovy veternik
Sacher kocka
Krajané ovocie s Cerstvymi figami

Vaha masa je uvedena v surovom stave
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CROWNE PLAZA BRATISLAVA
HODZOVO NAMESTIE 2
816 25 BRATISLAVA
SLOVAKIA

CONFERENCE@CPBRATISLAVA.SK
T +421 2 5934 8149
WWW.CPBRATISLAVA.SK
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